
 
  

БАНКЕТНОЕ  МЕНЮ
ивент-пространство  "Ферма  Бенуа"



 
  

    
     

    
  
    

     

 

    
     
    
  
    
     

 
  

 

 
 
 

 
 
 
 

    
     
    
  
    
     

 
  

 

 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №1 / 4.500 РУБ

 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

  
   
  
  

 
 

 

 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Слоеный пирог с уткой
и томатной сальсой
под соусом жю  150 гр

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная  40 гр
Булочка пшеничная  40 гр
Сливочное масло  10 гр

РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Лосось слабой соли  25 гр
Судак холодного копчения  25 гр
Копченый угорь  25 гр

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Ростбиф  20 гр
Тамбовский окорок  20 гр
Копченая утиная грудка  20 гр
Подкопченная индейка  20 гр

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Садовая тарелка
с йогуртовым соусом  100 гр
Моцарелла с томатами  40 гр

САЛАТЫ
Салат с форелью, булгуром и
лимонной заправкой  100  гр
Салат  оливье  с  копченым
цыпленком  100  гр
Цезарь с курицей  100  гр

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО
НА  ВЫБОР
Филе трески с печеным картофелем
и трюфельным соусом  200 гр
Запеченная куриная грудка с
картофельным гратеном
и шпинатом  220 гр

ОБЩИЙ ВЫХОД БЛЮД: 1.055 гр



 
  

    
  

    
    

  
    

 

    
 
    
    
  
    

 
  

 
 
 

 
 
 
 

   
    
  
    

 
  

 

 
 

 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №2 / 5.500 РУБ

РЫБНАЯ ТАРЕЛКА  САЛАТЫ
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

  
  

  

 
 

 

 
 
 

 

 
 
 

Салат с  копченой индейкой, свежими
овощами и кенийской фасолью  100  гр
Цезарь с креветкой  100  гр
Грузинский салат с брынзой и
заправкой из грецкого ореха  100  гр

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО
НА  ВЫБОР
Судак с рисом венера и соусом из
белого вина  210 гр
Стейк скерт с овощами гриль и
перечным соусом  220 гр

Лосось слабой соли  25 гр
Судак холодного копчения  25 гр
Копченый угорь  25 гр

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Ростбиф  20 гр
Тамбовский окорок  20 гр
Копченаяутиная грудка  20 гр
Подкопченная индейка  20 гр

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Садовая тарелка
с йогуртовым соусом  100 гр
Страчателла с томатами  80 гр
Жареный артишок с паприкой  100 гр

ОБЩИЙ ВЫХОД БЛЮД: 1.145 гр

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Птитим с гребешком и соусом
из белого вина с лимонной
цедрой  100 гр

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА

Булочка ржаная  40 гр
Булочка пшеничная  40 гр
Сливочное масло  10 гр



 
  

    
  

    
     

    
   

 

    
  
    
     
   
   

 
  

    
  
    
     
   
   

 
  

 

 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

    
  
    
     
   
   

 
  

 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 
 
 

 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
 
 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №3 / 7.000 РУБ

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 

  
  
  

 
  

 

 

 

 
 
 

САЛАТЫ
Салат с кальмаром
и заправкой юдзу  100  гр
Зеленый салат с авокадо  100  гр
Салат с ростбифом  100  гр

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО
НА  ВЫБОР
Дорадо со шпинатом
и сливочным соусом  180 гр
Утиная ножка
с трюфельным пюре  320 гр

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Ризотто с креветкой и
шафраном  110 гр

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная  40 гр
Булочка пшеничная  40 гр
Сливочное масло  10 гр

РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Лосось слабой соли  25 гр
Судак холодного копчения  25 гр
Копченый угорь  25 гр

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Ростбиф  20 гр
Тамбовский окорок  20 гр
Копченая утиная грудка  20 гр
Подкопченная индейка  20 гр

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Садовая тарелка с йогуртовым соусом  100 гр
Вителло тоннато  80 гр
Сырная тарелка
(пармезан, монт, горгонзола, бри,
виноград, орехи, мед)  80 гр ОБЩИЙ ВЫХОД БЛЮД: 1.235 гр


